Selskabsmenu.

Forretter

Carpaccio med troffelmayonnaise, vesterhavsost og
syltede gront samt friske urter

Torsk marmoreret med porreaske anrettet med urter fra haven,
dildmayonnaise og syltede gront
Langtids rimmet laks med glaskal, karsemayonnaise og citrongelé

Ceviche af torsk med saeson grentsager og panko chips

Hovedretter

Jomfruhummerbisque med sokogte rejer og saeson grent
Kalvefilet med rodfrugtpuré, grentsagstrio,

kartofler samt hense glace

Krondyr med rodfrugtpuré, grentsagstrio,
kartofler samt brombzer sauce
kartofler samt sauce nage

Arstidens fisk med rodfrugtpuré, grentsagstrio,

Farseret unghanebryst med rodfrugtpuré, grentsagstrio,
kartofler samt sauce blanquette

Ostemellemret
Udvalg af Unika oste

Desserter
Citrontaerte med vanilleparfait

Gateau marcel med rasyltede baer og is

Roulade med hindbaer og hvid chokolade, rasyltet skovbaer

chokolademousse, friske baer og citronmelisse

Arstidens kompot med hvidchokoladecreme, krystalliseret chokolade
og citron yupol
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Tilkeb til selskabsmenuen
Kalvemerbrad +45,-
Sashi okseked +65,-
10g Lyksvad caviar pa forretten eller hovedretten +150,-

Ekstra ret +125,-

Snacks

3 slags Gillardeau osters kr. 145,-
Sortfodsskinke med mandelmayonnaise og legringe kr. 135,-

Blinis med 10g caviar fra Lyksvad, redlog og reget cremefraiche kr. 195,-

Der tages forbehold for eendringer.

Vaelg 3 retter Rr. 495,- pr. person
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